It's Cool to be
sustainablel

BEST IN
CLASS

For energy efficiency
& real usable '
capacity*

Electrolux

PROFESSIONAL

*De acordo com a European Energy Label, com base na relagdo entre o consumo de energia (299 kWh/ano) e a capacidade
liquida (503It) de um armdrio frigorifico padrdo de porta inteira (teste realizado com base em informagdes disponiveis no
EPREL)



Poupanca de
Energia

Em 2016, pela primeira vez no mercado profissional, & apresentada uma
classificacd@o energética europeia em classes para qualquer equipamento
refrigerado. Uma etiqueta de fdcil leitura para avaliar o consumo dos armarios
frigorificos com base na eficiéncia energética.

A partir de 1 de julho de 2019, hd uma evolucdo
da Etiqueta Energética. As classes de energia
variam de A+++ a G. No entanto, a classificagdo

da classe climdtica permanece inalterada de 3 a 5. o
A maioria da familia ecostoreHP encontra-se
na classe de energia. o
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O CO, é um refrigerante natural, seguro para
o ambiente. E ndo inflamdvel, ndo toéxico e
20% mais eficiente em termos energéticos?,
com uma troca de calor cinco vezes superior
comparativamente a um sistema HFC padrdo
(gases hidroclorofluorcarbonetos). O Co, e
ecofriendly, n@o possui Potencial de
Destruicdo do Ozono e o seu Potencial de
Aquecimento Global é um.

*

*comparagdo baseada num circuito de refrigeragé@o
usando HFC R404A, entre os melhores refrigerantes
utilizados em refrigeracdo.

R290

O gas refrigerante R290 reduz o impacto
ambiental e tem um efeito menos agressivo nos
componentes do frigorifico do que os gases
tradicionais mais antigos.



Menor desperdicio de
alimentos

Minimize o desperdicio de alimentos com o sistema OptiFlow da Electrolux
Professional, classe climdtica 5, mantendo o consumo de energia no minimo,
mesmo nas cozinhas mais quentes e movimentadas.

Segurang¢a Alimentar

Escolher equipamentos com sistemas que
permitem um fluxo de ar adequado em toda a
cmara garante uma distribui¢do uniforme de
temperatura e humidade. O sistema OptiFlow* é o
sistema inteligente de circulagcdo de ar que
promove uma distribuicdo uniforme da
temperatura dentro da cdmara em qualquer
condi¢cdo de carga. Um suporte inestimavel para
o armazenamento adequado de alimentos e para
manter o consumo de energia no minimo.

Otima preservacéo dos *
alimentos com o sistema

*Sistema de circulagcdo de ar dos novos frigorificos Ecostoret? da Electrolux Professional.



Cada alimento no
seu lugar

Para preservar melhor e por mais tempo os alimentos, estes devem ser
posicionados dentro dos frigorificos de maneira organizada. Primeiramente, evite
misturar diferentes tipos de alimentos que possam causar contaminacdes e
alteragdes.

First In First Out

Armazenar alimentos em recipientes
fechados para evitar a mistura de odores,
facilita a limpeza e promove uma
disposicéo ordenada. E também
aconselhdvel retirar os alimentos das
embalagens originais - que transmitem
uma carga bacteriana elevada - bem
como organizar os alimentos usando o
método FIFO (do inglés "First In First Out" -
Primeiro a Entrar, Primeiro a Sair - os
primeiros itens alimentares a entrar devem
ser os primeiros a sair), de modo a
maximizar o tempo de armazenamento
dos alimentos dentro do frigorifico.

Para cada tipo de
alimento (peixe,
legumes, aves,
carne vermelha),
existe um frigorifi
especifico.



Escolha a melhor
solucdo

Descubra algumas dicas para fazer uma escolha consciente.

Sabia que...

Os armdrios, balcdes e bancadas com porta de vidro
para uso profissional devem ser etiquetados pelo
fabricante. A Electrolux Professional segue a regra.

Os armdrios com porta de vidro utilizados para
armazenamento e conservacdo de alimentos ndo sdo
vitrinas de exposi¢do.

A Etiqueta Energética com classe energética G, classe
climdtica 4, ndo pode ser vendida na Europa desde
janeiro de 2018. O mesmo acontece com a classe
energeética F, classe climdtica 4, desde junho de 2019.

De acordo com as Normas Europeias F-Gas, desde
janeiro de 2020, ndo podem ser vendidos produtos com
gases HFCs com GWP de 2500 ou mais (por exemplo,
R404A). Desde janeiro de 2022, nGo se podem vender
os com gases HFCs com GWP de 150 ou mais (por
exemplo, R134A).
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O que deve procurar...

O ideal é: Etiqueta Energética Europeia na classe de
eficiéncia energética A e classe climatica 5. A classe
climdtica (5) é tdo importante quanto a classe de
eficiéncia energética (A) para preservar corretamente os
alimentos.






